BISTROT

Carte élaborée par le chef Thierry Paillet



Nas floncties a partager o fras { ane

Planche de charcuterie et terrine
Planche de charcuterie et fromage

Entizos
Timbale melon, pastéque, feta, olive noire, créme de balsamique
Gaspacho andalou, bruschetta et tapenade
Gravelax de saumon, aneth, baies rouges, créme de citron et condiment

Salade d’avocat et crevettes, huile de sésame et tomates cocktail
Caviar d’escargot en gaufrette, créme d’ail et pop-corn salé

(Flts

Tartare charolais au couteau, glace aux deux moutardes, frites
Steak de thon snacké, huile de basilic et légumes grillés

Dim sum de cabillaud et légumes de saison, aioli

Cotes d’agneau grillées, thym frais et ail confit

Roulés de tagliatelles fraiches, pesto et tomates confites

Plat du jour, présenté a l'ardoise du mardi au vendredi midi

Accompagnements supplémentaires 5 €

Légumes grillés, Pommes grenailles, Frites au paprika

Assortiment de fromages de notre région, sélectionné avec soin

Faisselle au choix, nature, créme, coulis ou fines herbes

@MJ&&# 10 €

(Merci de choisir votre dessert en début de repas)

Entremet vanille, framboise fagon melba

Coupe glacée Pifia Colada sorbet ananas, coco, ananas frais, granité au rhum blanc

Tartelette au chocolat Valrhona Extra Bitter et fruit de la passion

Surprise fraise basilic, morceaux de fraises, basilic, coulis chaud d la fraise

Coupe Colonel aux deux citrons, sorbet citron, citron vert, vodka

14 €
14 €
16 €
16 €
16 €

24 €
24 €
24 €
26 €
15 €
17 €

10 €
6 €



Entrée, plat, OU plat, dessert® 22 €

Entrée, plat et dessert™

(Servis les midis, hors week-end et jours fériés)

*Dessert au choix d la carte da choisir en début de repas

A choisir
parmi la
sélection du jour

28 €

Meree Dhcowvests

39 €

Timbale melon, pastéque, feta,
olive noire, creme de balsamique
ou
Gaspacho andalou, bruschetta et tapenade

Tartare charolais au couteau,
glace aux deux moutardes, frites
ou
Dim sum de cabillaud
et légumes de saison, aioli
ou

Roulés de tagliatelles fraiches,
pesto et tomates confites

Dessert au choix a la carte
a choisir en début de repas

Tout changement dans un menu
entraine un supplément

Tous les plats sont susceptibles de contenir des allergénes,
la liste des allergenes est a votre disposition au restaurant

Pommes frites

Fisrnects feuinees
(-10 ans) 12 €

Dos de saumon roti OU Steak haché charolais

au choix Coupe 2 boules de glace
ou Entremet vanille, framboise fagon melba
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Hoétel Restaurant Saint Régis

22, boulevard de la République
71100 Chalon-sur-Sadne
Tel. 03 85 90 95 60





