
Vins au Verre 
12cl

Blanc 
AOC Mâcon La Roche Vineuse Domaine Croix d’Arbussin 5.50€
AOC Crozes Hermitage Domaine Belle 7.50€
AOC Bouzeron Domaine Vincent Daux 7.50€
AOC Pouilly Fuissé « Terroir » Domaine Lassarat 9€ 
AOC Mercurey Château de Chamirey 9€ 

Rosé
AOC Côtes de Provence rosé By Ott 6.50€

Rouge
AOC Mâcon Domaine Croix d’Arbussin 5.50€
AOC Moulin à vent 4 Terres Domaine Lassarat 7.50€
AOC Crozes Hermitage « Les Pierrelles » Domaine Belle 7.50€
AOC Rully Domaine de l’Ecette Vincent Daux 8€
AOC Mercurey Château de Chamirey 9€

Pétillants
Crémant 75cl

AOC Crémant de Bourgogne Blanc Les Terroirs Louis Picamelot 38€
AOC Crémant de Bourgogne Blanc de Blanc  
“Cuvée Jeanne Thomas” Louis Picamelot

43€ 

Champagne 75cl

Cuvée « Théophile » Brut Premier par Roederer 70€
Cuvée « Théophile » Brut Rosé par Roederer 80€
Cristal Blanc 2014 par Roederer 320€ 
Cristal Blanc 2008 par Roederer 460€ 

BAR

Hôtel Restaurant Saint Régis
22, boulevard de la République - 71100 Chalon-sur-Saône - Tel. 03 85 90 95 60



Cocktails.......12 €

Les Classiques
Mojito
Rhum, citron vert, menthe, un top de Perrier

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, citron vert, jus de cranberry 

Américano
Campari, Vermouth rouge, Perrier, tranche d’orange

Spritz l’original
Prosecco, Perrier, Apérol, tranche d’orange 

Saint Germain Spritz
Saint Germain, Prosecco, Limoncello, eau gazeuse, 
citron jaune

Margarita
Tequila, Triple sec, citron vert

Les Originaux
Le Saint Régis
Rhum, fruit rouge, jus de cramberry et un top ginger Beer

Bombay’s Garden
Bombay Sapphire, estragon, purée passion, citron vert et 
ginger beer

Pomm’Si’Bon
Gin, Curacao, jus de pomme, vanille, citron

Mixobout
Vodka, Malibu, purée de framboise, Cranberry

Les Sans Alcool..... 9 €

Noosa sunset 
Jus d’orange, jus de cramberry, purée de passion

Raspberry Mule 
Purée de framboise, jus de cramberry, sucre, citron vert 
et ginger beer

Virgin mojito
Citron vert, menthe, un top de perrier

Eaux & sans Alcool
Eau minérale Vittel, San Pellegrino 50cl 3.90€

1l 4.90€

Perrier 33cl 3.90€

Jus de fruits Nectars de Bourgogne E. Baillard
Orange, pamplemousse, tomate, groseille, cassis, raisin, pêche de vigne, fraise, abricot 

25cl 5,50€

Sodas Orangina, Schweppes agrume 33cl 4.50€

Sodas Artisanal « Fine » à l’eau de source de Soulzmatt  
Cola classic, cola zéro, indian tonic, limonade, thé glacé pêche

33cl 4.50€

Eau Microfiltrée et Equilibrée Plate et Gazeuse Aqua 75cl 1,95€

Boissons Chaudes 
Café espresso, ristretto, décaféiné 2.50€

Café allongé 2,70€

Thé, Infusion 3.50€

Cappuccino 4.50€

Chocolat 3.50€
        

Snacks Salés
Pizza 4 Fromages 10€

Quiche au Saumon 7€

Assiette de Fromage 7€

Croque Légumes 7€

Coupe de Champagne 12cl 12,50€

Coupe de Crémant de  
Bourgogne 

12cl 9€

Kir royal / Kir impérial 12cl 13€

Kir Crémant de Bourgogne 12cl 9.50€

Kir classique 12cl 7€

Porto blanc ou rouge 6cl 6€

Martini Rouge, blanc, rosé 6cl 5€

Campari 6cl 5€

Ricard, Berger Blanc, Pontarlier 6cl 5€

Suze 6cl 5€

Whisky /Bourbon /Rhum
Blended whisky japonais  
Togouchi 

4cl 10€

Whisky Kujira Inari (Japon) 4cl 10€

Nikka 4cl 10€

Whisky Lagavulin 16 ans 4cl 10€

Whisky Aberlour 4cl 8€

Tennessee Whiskey  
Jack Daniels 

4cl 8€

Rhum Diplomatico 4cl 8€

Rhum Don Papa 4cl 8€

Bières
Bière pression,  
Panaché, Monaco

25cl 4.50€

50cl 8.50€

Picon 25cl 5€

50cl 9€

1664 Blanc / Zéro 25cl 6€

Spiritueux 4cl 8€ 

Bombay Sapphire

Tequila / Cachaça

Liqueur de Verveine

Cognac VS 

Cognac VSOP 

Baileys 

Amaretto

Limoncello

Get 27 / Get 31

Saint Germain

Cointreau

Grand Marnier

Calvados 

Eau de vie  
poire Williams ou Mirabelle

Gin Hendricks

Sélection
Vodka Sobieski

Armagnac Duc de Camilhac 4cl 15€

Cognac XO Delaitre 4cl 15€

Chartreuse verte ou jaune 4cl 8€

Marc de bourgogne Jacoulot 4cl 10€

Vodka Belevedere (Pologne) 4cl 9€

Mezcal Amores Verde (Mexique) 4cl 10€

Aquavit, Le secret de l’Herbier 4cl 9€

Apéritifs et Digestifs

Tous nos prix s’entendent Taxe et Service Compris


